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 مدیرکل محترم دامپزشکی استان
  

    » نگهداری وحمل خمیر مرغ  ضوابط فنی بهداشتی آماده سازی، فراوری، بسته بندی،«:موضوع نامه
  علیکم ، سلام

   و با احترام )ص( صلوات بر محمد و آل محمدبا
 

 -بهداشتی دامپزشکی    و آئین نامه اجرائی نظارت       1350 مصوب   -    به استناد قانون سازمان دامپزشکی کشور       
 و با عنایت به ضرورت اعمال کنترل و نظارت بهداشتی بر چرخه تولید تـا عرضـه فـرآورده هـای         1387مصوب  

   ضوابط فنی بهداشتی آماده سازی، فراوری، بسته بنـدی، «خام دامی ، بدین وسیله دستورالعمل اجرایـی        

 تخصـصی سـازمان تـدوین گردیـده     -لمی که براساس مصوبات کمیته های ع»نگهداری و حمل خمیر مرغ    

  . شود است ، جهت استحضار و نظارت بر حسن اجرا ایفاد می
رسـانی سـازمان دامپزشـکی کـشور بـه        صفحه ، در پایگاه اطلاع9ضمنا متن کامل این دستورالعمل مشتمل بر        

  .قابل دسترسی است »  www.ivo.org.ir« آدرس

 

  

  دکتر هادی تبرائی
  مدیر کل دفتر نظارت بر بهداشت عمومی
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بندي بسته و مرغفراروي مربوطتواندميخمير بهداشتي فني ضوابط كليه رعايت انجـامدربا زيـر امـاكن از يكي

:پذيرد

  71�- ,�8��        '��� *	+� & '&��� '�6  !�� �"�#        '�96 ,�8�	�9� *� *	+��&    �	0�9:  ��	9�� �9";

پروانهكه( وبرداريبهرهبهداشتيداراي بستهامكاناتمعتبر و مرغبنديفراوري .)باشدخمير

<- ,�8��    & '&��� '�6 *	+�  ���'  !�� �"�#  *� *	+��&  ,�98��        *	+9� & '&��9� '�96   '�9��  !�9�        

پروانه( داراي بستهمعتبربرداريبهرهبهداشتيكه و فراوري امكانات مرغو خمير .)باشدبندي

  

=- ,�8��      *	+� & '&��� '�6    '��� !�� �"�#  *� *	+��&       >�9?1�� & @"��� ,�����"1�A ��5��#�� 

بهره( پروانه داراي معتبركه پزشـكيبرداري آمـوزش و درمـان بهداشـت، وزارت ااز توليـدمكانـاتو جهـت لازم

باشد مرغ كارخانه) خمير همان در مصرف جهت مرغ خمير توليد براي .صرفا

  

,�B?A-بسته و فراوري واحدهاي بهكليه مجاز صرفا مرغ خمير بستهتوليدبندي اوليـهو مـواد از مرغ خمير بندي

همــان در فــراوكارگــاه/ طيــورصــنعتيكــشتارگاه(واحــداستحـصالي بــستههـاي و .باشــندمــي )مــرغبنــديري
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اصليمساحت ظرفيتبايدتاسيسات با وكارگاهتوليديمتناسب فـضايبوده کـه باشـند شـده طراحي شکلي به

باشندمناسب داشته وجود بهداشتي شرايط در عمليات اجراي براي .کاري

  'اصل:��4-& بنديسالن(يتاسيسات بسته و ايفرآوري سردخانه تاسيسات و مرغ قبيلخمير سـردكناز پيش

صفر زير سردخانه و انجماد تونل ، ثانويه سردكن پيش ، مطـابق) اوليه مربوط بهداشتي فني ضوابط داراي بايستي

خصوص۲۴/۴/۸۶–۲۱۳۸۱/۴۴دستورالعمل فـر« در فراوري هاي كارگاه پروانه صدور خـامضوابط هـاي اورده

دستورالعمل» دامي خصوص۱/۳/۸۴–۹۶۲۱/۴۴و فراوري« در مجوز صدور مقررات و ،/ ضوابط استخوانگيري

چرخكرده گوشت ، مرغ گوشتي/ خمير هاي فراورده توليد كارخانجات .باشد» در

3-    �	
���� ����� '��� ,���- '&��� ))  )'��� *	+�        ��9�5�� )'�F98 *���9�)  ��9�(�   & '

 $�%!�� �"�# 
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بايد-الف گوشتي(مرغكامللاشهازخميرمرغ يا و تخمگذار ، مرغ) مادر گوشت قطعات يا، اسكلتو باقيمانـدهاز

قطعهاز استخوانگيريعمليات و كارگاهبندي شودهمان .تهيه

اسكلت-����� آوري برسايرازمرغجمع مرغواحدها خمير تهيه باشداي مي . ممنوع

از-ب دنبالچه،استفاده مرغ، پاي و غيرخوراكي(اندرونهكله و خوراكي از بافت)اعم غده، غضروفي، رگهاي اي،

و پوست پي، نيست ... و جايز مرغ خمير تهيه .در

مرغ- ����� از استفاده نيازيدرصورت مرغ، خمير تهيه براي مرغ قطعات يا پوستكامل كردن جدا .ستنيبه

گوشتيتوليددركارخانجات-ج هاي كالباس(فرآورده و منجمـد)سوسيس مـرغ گوشـت از توان جهـتمي  نيـز
��� ������	 �
� �
	� �
��� �� ���� ������� ���	� ���� �	�� ��� �� � !�"�#: 
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1-��$�   �	 �مكانيكي«%�� جداسازي مخصوص    ����&»دستگاه

2-  � '�	�                   '"�(� �(� &���� ��)#�	 * �+�� ��+�, �� -������	 ���� ! .�� ��� ��	!$/� �	�� ��0 �
� ������

��� �� � !�"�#  
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�  '���(�G�B� ���� �A I�# ����  

يا و باشد واحد روز همان استحصالي بايد استفاده مورد خام مـدتمواد در          ٤٨حـداكثربـه توليـد زمـان از سـاعت

تا صفر باشد٤برودت شده نگهداري گراد سانتي .درجه

است-�����  ممنوع مرغ خمير تهيه منظور به مرغ، اسكلت نگهداري و  .انجماد

�  �	
���� �����)I�# ���� �K"� L�	�� ( 

خام مواد مرحله اين خميرمرغدر تهيه جهت استفاده موردبايدمورد ، واحد بهداشتي فني مسئول وتوسط بازرسي

بهداشتي گيردكنترل .قرار

 
�  '�����/�
�8 ��"����  

از استفاده با بايد استخوان از گوشت مكانيكي«جداسازي جداسازي مخصوص شود»دستگاه .انجام

كه-����� شود انجام اي بگونه بايد مرغ خمير تهيه گوعمليات و استخوان تجمع شـدهاز جداسـازي هـاي شت

شود جلوگيري توليدي واحد ظرفيت از بيش فرآوري سالن .در

�  �	
���� �����)�K"� L�	��'�"1�A L�BN� (  

با مرحله اين مرغخروجدر دستگاهخمير كنترلاز شدهكيفي، فراوري فـراوريمحصول عمليـات صـحيح انجام و

بازرس مورد ، واحد بهداشتي فني مسئول توسط گيردبايد قرار بهداشتي كنترل و .ي
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است زير مرحله دو شامل انجماد :فرايند

71�- ���� O�#:مرغ بايدخمير انجماد،را از سردكنقبل پيش داددر عمقـيدر. قـرار دمـاي مرحلـه ايـن

مرغ حداكثرخمير سانتي٣به ميگراددرجه داده .شودكاهش

<-  ���مرغانجماد-���5� � درخمير انجمادبايد دمايتونل كمتـر٣٥منهايبا يا گراد سانتي هبـ،درجه

مدت(ياساعت٤مدت به فريزر گونه)ساعت٢پليت كهبه گيرد انجام :اي

يخ � بلورهاي حداكثر تشكيل محدوده بيش) كريستاليزاسيون(از براي فـركه درجـه-۵تـا-۱هـاوردهآتر

بهسانتي است، بگذردگراد .سرعت

تونل � از خروج هنگام فرانجماددر عمق برودت حداقلوردهآ، سانتي۱۸، باشددرجه صفر زير .گراد

  
2-3- '��� *	+�  

در بايد مرغ سالمخمير اتيلني پلي هاي مربوطهكيسه گذاري نشانه داراي و پارگي بدون كـهبـه(، هـواينحـوي

شـودهابسته تخليـه اهـايكـارتندرمتعاقبـاو)کـاملا حـداكثر۵/۳۸ × ۵/۵۵×۱۵بعـادبـه وزن كيلـوگرم۲۰و

شوند بندي . بسته

,�B?A۱-شوند توزيع و بندي بسته ، منجمد صورت به صرفا بايستي مرغ .خمير

,�B?A 2-،پـك شـيرينگ دسـتگاه در بايـد سـردخانه در نگهـداري از قبـل مرغ منجمد خمير حاوي هاي كارتن

شوند تم(شيرينگ كه طوري گيردبه قرار پلاستيكي پوشش در طوركامل به كارتن سطوح  .)ام

  
3-3- *���� '�F8  

حاويبسته مرغهاي مربوطخمير هاي كارتن بهو گذاري نشانه داراي باشدبايد خوانا .     صورت

  ,�B?A-برچسب روي بر نشدني پاک رنگ با و خوانا صورت به بايد زير رويـه/ مشخصات و پلاسـتيكي پوشش

شود درج يا و چاپ فارسي زبان به .كارتن

كشتارگاه .۱ توليدكارگاه/ نام است(محل شده درج برداري بهره بهداشتي پروانه در كه  )نامي
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  ,�B?A1-صورتيکه ،در نمايـد درج بنـدي بـسته روي بـر اي ويژه نام يا و نظرداردآرم در مرغ خمير توليد كارگاه

به قبلاً مذکور نام يا و استبايدآرم الزامي مربوط استان دامپزشكي كل اداره به شده تاييد كپي ارائه و رسيده .ثبت

  ,�B?A2 -مشخـصات ذکـر جهـت محـصولات برچسب يا و بندي بسته و كارتن رويه از فضايي نـام،(اختصاص

تجاري نام و وآرم گـو) آدرس ارائـه و كننده بندي بسته كارگاه كتبي موافقت صورت در دهنده ثبـتسفارش اهي

است بلامانع كارگاه مشخصات چاپ بر علاوه تجاري نام يا .آرم

نمايند .۲ ارائه را خود اساسنامه بايد ها .شركت

اصلي .۳ نام تجاريدرج استيا الزامي برچسب روي دهنده . سفارش

روي .۴ شده درج برچسبمشخصات برروي مندرج مشخصات مطابق دقيقاً بايد پلـي/ کارتن هاي اتيلنـيكيسه

باشدح مرغ خمير .اوي

اسـتان .۵ دامپزشكي كل اداره از برداري بهره بهداشتي پروانه كد پروانـه۶... : عبارت كـد راسـت سـمت رقـم

برداري بهره و(بهداشتي استان كد اول رقم سريال۴دو يا رمز كد بعدي شود) رقم درج  .بايد

خام .٦ ماده استفاده: نوع مورد خام ماده مرغ(نوع كامل تخمگذار/ لاشه ، گوشتيمادر مـرغ،،يا گوشت قطعات

مرغ شود) اسكلت درج گذاري نشانه در  .بايد

فرآورده .۷ مرغ«: نام منجمد  »خمير

مصرف .٨ است«: مورد مجاز كالباس و سوسيس توليد در فقط مرغ خمير .»مصرف

توليد .۹ روز: تاريخ  سال/ ماه/ برحسب

انقضاء .١٠ توليدماه٣: تاريخ تاريخ از

نگهداري .۱۱ گراد۱۸: شرايط سانتي  زيرصفردرجه

كارگاه .۱۲ تلفن شماره و  آدرس

محصول .۱۳ بچ  شماره
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4-3-,��K	�� ��� '��� *	+� ���� '�6 �8Q4&   

� !�� �"�# '��� *	+� � ,��K	�� ��� ��"	�RS T
�S  

1-�8Q4&  �4�"�"
 '�6 

غذايي � مواد بندي بسته جهت مناسب جنس .باشد) Food  grade(از

باشد � نداشته را چربي جذب  .قابليت

باشد �  .غيرسمي

نباشد � شده بازيافت مواد  . از

 
2-��4�"� '�6 �8Q4&   

باشد � نشده استفاده و پاکيزه ، سالم بندي بسته .هنگام

باشد � ناچيز محيط حرارت درجه تغييرات برابر در آن انقباض و انبساط .قابليت

باشد � داشته خوبي کشش .قدرت

شدگقابليت � انحناپذيريخم و بودن نرم باشدي، داشته .خوبي

باشد � .شفاف

 ,�B?A- است بلامانع فارسي زبان با مشخصات درج صورت در لاتين عبارات با مشخصات از هريك .قيد

برچسب نمونه ارائه است پلاسـتيكيپوشش/ بديهي اسـتانهاي دامپزشـكي كـل اداره پروانـه(بـه صـدور بـراي

ف برداري بهره وبهداشتي مرغراوري خمير بندي است) بسته .الزامي

� ,��K	�� ��� '�6 UA�� '�6 �8Q4&  

و رطوبت دربرابر مقاوم جنس از و كافي استحكام داراي بايد استفاده مورد  ) ۵/۳۸ × ۵/۵۵× ۱۵(ابعـادبه،..كارتن

.باشد

4-3-  '���(�  

حاوينکارت � سـردخانهبايدمرغمنجمدخميرهاي بـاك،در پالـتداخـل و( مناسـبهـايس شستـشو قابـل

لازم استحكام با و شوند)ضدعفوني .نگهداري
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سردخانهمنجمدمرغمنجمدخمير � در نگهداريبايد سـانتي۱۸حـداقل،آنبرودتكههاي زيـرگـراددرجـه

كمترصفر شود،استيا . نگهداري

بهداشتي � نكات نگهداريرعايت زمان مرغدر سردخانهخمير ازازدر استفاده ،هايپالتباكسقبيل، مناسـب

چيد نحوة بطوريهبمناسبنماهمچنين بتواند سرد هواي جريان بينهكه از كامل ازكنـد،عبـورهـاآنطور

ويژه استاهميت برخوردار . اي

سردخانه � دمااين ثبت دستگاه به مجهز است لازم  .باشند) ترموگراف(ها

  
5-3-  $W� & $�%  

خودرو � مبادكليه كه حملرهايي به مرغت بايدخمير نمايند، حمـلدارايمي بـه اشتغال ادارهمعتبـرپروانه از

باشند استان دامپزشكي .كل

حمل � به مبادرت كه مرغخودروهايي منجمد كننـده،نمايندميخمير خنـك سيـستم بـه مجهـز مناسـببايد

نياز مورد برودت تامين سانتيگراد۱۸(جهت صفردرجه  .باشند) زير

حمل � به مبادرت كه خودروهايي مرغكليه مجخمير بايد نمايند دماهزمي ثبت دستگاه مناسـب   )ترموگراف(به

باشو حد از بيش دماي اعلام براي هشداردهنده .دنزنگ

مرغ � خمير استاني داخل حمل صورت فنـيدر مسئول سوي از محموله بهداشتي گواهي اخذ واحـد، بهداشـتي

وبسته مرغتوليد خمير استبندي الزامي ،. 

بهداشتي � مجوز دريافت ، مرغ خمير استاني خارج حمل صورت از-در حمل اي كـلقرنطينه دامپزشـكياداره

استمربوطشهرستان/ استان  .الزامي

حمل � ويژه مرغخودروهاي منجمد مناسـبخمير جـنس از كانكس كف پالت به مجهز و(بايد شستـشو قابـل

داراي و كافيضدعفوني  .باشد) استحكام

باشـد � كـانكس اسـتاندارد مطـابق و ظرفيـت حـسب بر بايد فرآورده بارگيري سيـستم(مقدار كـه مـواردي در

ن/ كنندهخنك محموله ارتفاع ، باشد شده تعبيه سقف نزديك نمايدبايداواپراتور تجاوز اواپراتور زيرين  ) ازسطح
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 '�6 �8Q4&!�� �"�#  
  

71�-�8Q4&   '�6�X '�6/ O"	�1���8�  

باشد زير مشخصات داراي ظاهري نظر از بايد منجمد مرغ :خمير

مرغ � كامل لاشه از اينكه به بسته بايد گوشت گوشتي(رنگ يا و تخمگذار ، از)مادر يـا و مـرغ گوشت قطعات ،

قطعه عمليات از باقيمانده طبياسكلت رنگ به بايد و بوده متغير ، شده توليد استخوانگيري و باشدبندي .عي

غضروف � و استخوان ذرات رؤيت، قابل خارجي ذرات از عاري از( بايد تـر متـر۵/۱بـزرگ هرگونـه) ميلـي و

باشد  . آلودگي

شود � حس نبايد تعفن يا ترشيدگي بوي مانند غيرطبيعي بوي  .هيچگونه

باشد � انجماد از ناشي سوختگي آثار هرگونه  .فاقد

زدگي � قارچ هرگونه از قارچهلكه(عاري رشد از ناشي رنگي  .باشد) اي

 ,�B?A1-باشد داشته وجود منجمد خونابه يا آب نبايد، بندي بسته داخل  .در

  ,�B?A2 –نـشانه و بنـدي بـسته عيـب بـدون و سـالم هاي بسته در بايد منجمد مرغ گـرددخمير در. ( گـذاري

عبارت درج ، مربوط مشخصات ساير بر علاوه گذاري گوشـتيو« نشانه هـاي فـرآورده كارخانجات در مصرف يژه

كالباس( و است» ) سوسيس .الزامي

 

<-�8Q4&   �4�"�"
 '�6:  

مرغTVN (TVBN) ميزان � باشد) منجمد/تازه( درخمير نمي مطرح قضاوت براي معياري عنوان .به

حـد � حـداكثر از كمتـر آن، موادشيميايي ساير و سموم هورمون دارو، باقيمانده باقيمانـدهميزان ) MRL(مجـاز

باقيمانده(باشد مجاز است ) MRL(حد تدوين دست ).در

و � رنگي مواد نگهدارنده، مواد جمله از افزودني ماده گونه هيچ نبايد مرغ خمير شود... به .اضافه
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است شده آورده زير جدول در مرغ خمير ميكروبي هاي   . ويژگي

�%7
*  � ��5 ��� �� � ��*�8�  

���	 ��	
��� ���� 
 �����

 �����)n( 
c m M 

������	�
���� ���  	��!  �")#�� $� 	�(  5  2  105 ×5  106 ×5  

 %�&� �'����� (�)	� (���������*+�) $� 	�

#��(  
5  2  102 ×5  103 ×5  

  ,���-�+) 	�25#�� (  5  0  �./�  -  

3  

0�� ���1  

  

)����  /��2/�(  

��3��!� ��� )#�� $� 	�(  5  2  50  500  
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����2- �� �� ��	� >�?:# ���� @��A��B �
 ���� @��A �
� �
	� C��	�� �$� �5:  
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2- �	!D# �� ���	�� �� C
 �	 n   '��  - ��� �  m < *  M 
��	 9�)A @��A �$� - !��   . 
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4- �	!D# �� ���	�� �� <  C�	 n   '��  - ��� � m < *  M 
 - !�� ��	 9�)A @��A��B�$�.  

  

�-4	��������5   

ماندگاری تازه) Shelf – Life(عمر مرغ توليـد(خمير كارخانجـات بـه وابـسته هـاي كارگـاه مـورد در صـرفا

كالباس و تا(ساعت٤٨معادلروز٢) سوسيس صفر در نگهداري صورت گـراد٤در سـانتي مـرغ) درجه خميـر و

در(ماه٣منجمد نگهداري صورت گراد-١٨در سانتي .باشدمي) درجه
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